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江阴市恒冠机械制造有限公司
用途及特性

用途：适用于蒸煮食物，熬制糖稀，炒制蔬菜、调味品、药材和焙烤等，常用于餐饮和食品加工或化工制药等过程中加热搅拌炒制使用。是食品加工提高质量、缩短时间、改善劳动条件的好设备。

特性：本锅又叫夹层锅，具有受热面积大加热均匀，液体沸腾时间短，加热温度容易控制等特点。

基本结构
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1、外包2.内胆3.三足支腿a、进油口b、放空口c、排油口

基本操作

1、关闭排油口。

2、通过进油口加入导热油25公斤。

3、打开猛火炉，进行加热。

注意事项

1、 加热时进油口，放空口不得堵塞，应保持畅通。

2、 外包内油温较高，操作时不得触碰外包。

3、导热油应半年更换一次。

4、在通风环境下使用该设备。
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